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Un terroir singulier,

Des vins de caractère,

Le temps pour allié.



Une autre idée du Muscadet
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Saveurs 2022

“De beaux vins de gastronomie, aptes à évoluer sereinement”.

“Il faut se précipiter pour se constituer un bon fond de cave.”

“Un vin libre est une matière vivante, avec ses aspérités, ses accidents et
sa singularité.  Le vivant n’est jamais exactement régulier. Entre la

perfection et la personnalité, il faut parfois choisir.”

“Fred Lailler crafts his wines with an obsessive attention to quality”

“Un terroir volcanique dompté de main de maître, pour des vins
intenses mais équilibrés”



“Les vins : sans détour, la bulle Folies s'annonce franche et juteuse
pour l'apéritif. 2025 va bien à Original, à la fois mûr (11,5 degrés), en
rondeur et en fraîcheur. Acide et citronné, Foll'Blanche est un
archétype de la vivacité du cépage. Hors-Série s'exprime tout en chair
et en appétence dans ce millésime 2025. Pour le 2022 Réserve,
étonnant contraste entre la chair gourmande et une touche végétale qui
lui donne un certain tonus. Clisson s'en sort avec plus d'éclat et de
panache, évoluant avec fraîcheur et tranquillité. Structuré par de beaux
amers, Gorges va plus loin, avec une sensation d'eau de roche
revigorante. De beaux vins de gastronomie, aptes à évoluer
sereinement.”

RVF Guide vert 2027

“Frédéric Lailler a conservé le nom du domaine en hommage à son
ancien propriétaire, Michel Brégeon, qui, en 2011, lui a transmis ses
vignes âgées de 65 ans en moyenne, réparties dans les secteurs de
Clisson (granit) et Gorges (gabbro). Ces deux crus communaux sont
mis en valeur dans des blancs goûteux, détendus, que le gras
dynamique rend revigorants, loin des muscadets bridés. Ce ne
sont pas les vins les plus irréprochables techniquement, mais leur
charme et leur facilité à se laisser boire sont indéniables.”

Les notes :

Foll’ Blanche 2025 Gros Plant du Pays Nantais :

Hors-Série 2025 Muscadet :

Original 2025  Muscadet Sèvre et Maine sur lie :

Réserve 2022 Muscadet Sèvre et Maine

Clisson 2022  Muscadet Sèvre et Maine Clisson :

Gorges 2020 Muscadet Sèvre et Maine Gorges :

Folies Vin de France : 
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Larvf.com

https://www.larvf.com/,domaine-michel-bregeon,10765,2015256.asp
https://www.larvf.com/,domaine-michel-bregeon,10765,2015256.asp


Guide Bettane & Desseauve 2027

Dans le Muscadet, Frédéric Lailler continue sa marche en avant, avec un mode de
culture bio sur les dix hectares du domaine. Le patrimoine de vignes se révèle
qualitativement impressionnant (six hectares sur les gabbros de Gorges et un

hectare dans le secteur granitique de Clisson). La moyenne d’âge du vignoble
avoisine les 65 ans. Entre sept et 14 euros, il faut se précipiter pour se

constituer un bon fond de cave.

Les notes :

mybettanedesseauve.fr

Réserve 2022 Muscadet Sèvre et Maine : 

Original 2023 Muscadet Sèvre et Maine sur lie: 

Gorges 2020 Muscadet Sèvre et Maine Gorges: 

Clisson 2020 Muscadet Sèvre et Maine Clisson: 
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91

91

https://www.mybettanedesseauve.fr/vins/vallee-de-la-loire/domaine-bregeon-les-vigneaux-muscadet-sevre-et-maine-gorges-2015-273997/
https://www.mybettanedesseauve.fr/vins/vallee-de-la-loire/domaine-bregeon-les-vigneaux-muscadet-sevre-et-maine-gorges-2015-273997/


Vinosophia.fr Sept 2026

Je parlais récemment de ces vins de grands vignerons accessibles car hors des appellations
prestigieuses. Il y a des vins qui n’ont pas besoin d’un nom rutilant pour frapper les esprits. Un grand
vin requiert seulement un lieu de caractère et un vigneron capable de l’écouter. Hors des appellations
renommées, il existe encore des territoires où le terroir parle plus fort que l’étiquette.

Le Muscadet est justement un réservoir à pépites. On y trouve beaucoup de très grands blancs,
harmonieux, minéraux et profonds, à prix raisonnable. J’en fais une fois de plus l’expérience avec ce
cru communal de Gorges, proposé par Fred Lailler (domaine Brégeon).

Il y avait la mer devant moi, et dans le verre, quelque chose qui lui répondait. Minéral en diable,
marqué par une salinité incroyable qui reste sur les lèvres. Juste à tous les niveaux, acidité intégrée et
sans dureté, amers structurants, saveurs détendues et dynamiques, aromatique fine et élégante. Et
longueur en bouche à faire pâlir un chablis. La fameuse eau de roche que je chéris tant. Il y a dans ce
vin quelque chose de souterrain, comme si la roche avait trouvé la voie du verre.

Millésime 2018 : il a déjà huit ans mais pourrait vieillir encore longtemps, sa complexité n’aurait de
cesse de s’affiner. Le temps ne le fatigue pas, il l’approfondit. Le vieillissement n’est pas une course
vers la maturité, mais une lente révélation.

Les vieilles vignes de melon de bourgogne — certaines sont centenaires — donnent des résultats
prodigieux sur le sol de gabbro (roche magmatique verte). Fred Lailler sait comment leur donner la
parole : viticulture et vinification naturelles, mais aussi rendements contenus (inférieurs à 30 hl/ha),
vendanges manuelles à maturité optimale (et non en sous-maturité), pressurage lent et délicat, long
élevage de plus de quatre ans et quelques milligrammes seulement de SO2 libre dans la bouteille.
Le vigneron, né à Gorges, a repris le domaine de Michel Brégeon en 2011. Il poursuit ainsi l’œuvre d’un
des précurseurs des muscadets gastronomiques, un de ceux qui crurent en la valeur des terroirs et des
cépages du pays nantais malgré les stéréotypes qui leur collent à la peau. La filiation est telle que le
nom du domaine a été conservé.

Mais Fred Lailler l’a résolument orienté sur la voie du vivant et du naturel. Cela passe, par exemple, par
la symbiose entre homme, cheval et vigne, comme lorsqu’il laboure avec Kerline, sa jument. Plus le
vigneron écoute, moins il a besoin de parler à la place du vin.

D’ailleurs, la Revue des Vins de France décrit des vins qui ne sont pas les plus irréprochables
techniquement mais dotés d’un charme fou. N’est-ce pas, justement, parce qu’ils ne sont pas parfaits
techniquement qu’ils possèdent un caractère bien trempé ? Et si ce que l’on appelle défaut technique
était parfois le prix à payer pour qu’un vin conserve une voix ?

Un vin libre est une matière vivante, avec ses aspérités, ses accidents et sa singularité. On peut être
juste sans être parfait. L’irréprochable n’est pas vivant, mais il est interchangeable. Le vivant n’est
jamais exactement régulier. Entre la perfection et la personnalité, il faut parfois choisir.

Vinosophia

https://www.vinosophia.fr/goisot-cotes-dauxerre-mieux-vaut-boire-le-vin-dun-grand-vigneron-que-celui-dune-grande-appellation/
https://www.vinosophia.fr/goisot-cotes-dauxerre-mieux-vaut-boire-le-vin-dun-grand-vigneron-que-celui-dune-grande-appellation/
https://www.vinosophia.fr/vin-nature-et-vin-sans-sulfites/
https://www.vinosophia.fr/domaine-bregeon-gorges-les-vigneaux-2018/?fbclid=IwY2xjawVL-G5leHRuA2FlbQIxMQBwZG9mAXNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6vpb5sgUYd0ie3iJ4t0wFbDkx6SM5A_Br4hnKHDTKbKxUJF0QJRVTs0eBFKg_aem_wyjZRSY4fKNfkav5jB3GfA
https://www.vinosophia.fr/domaine-bregeon-gorges-les-vigneaux-2018/?fbclid=IwY2xjawVL-G5leHRuA2FlbQIxMQBwZG9mAXNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6vpb5sgUYd0ie3iJ4t0wFbDkx6SM5A_Br4hnKHDTKbKxUJF0QJRVTs0eBFKg_aem_wyjZRSY4fKNfkav5jB3GfA
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Saveurs 2022

Le lieu avant l’effet, la matière avant le spectaculaire



Un Domaine de caractère, façonné par le Gabbro et le temps



Moins d’artifice. Plus de texture et de temps



Des blancs secs, de fraîcheur et de garde



GORGESGORGESGORGES

LA MOLETTELA MOLETTELA MOLETTE

CLISSONCLISSONCLISSON

Dernière
légion

Dernière
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LES VIGNEAUXLES VIGNEAUXLES VIGNEAUX

Ferd LALLER - Vigneon
Ferd LALLER - Vigneon

Rencontrer le Domaine

Domaine Bregeon
1 bis, Les Guisseaux
44190 GORGES - France

Tel : 02.40.06.93.19

Mail : contact@domainebregeon.com

“Un vin doit avoir la tête de l’endroit où il est né et les tripes de
celui qui l’a fait”

Jacques Puisais
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