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Des vins de caractere,




RVF Guide Vert 2027

“De beaux vins de gastronomie, aptes a évoluer sereinement”.

Guide Bettane & Desseauve 2027

“II faut se précipiter pour se constituer un bon fond de cave.”

Vinosophia.fr Sept 2026

“Un vin libre est une matiére vivante, avec ses aspérités, ses accidents et
sa singularité. Le vivant n’est jamais exactement régulier. Entre la
perfection et la personnalité, il faut parfois choisir.”

Decanter 2022

“Fred Lailler crafts his wines with an obsessive attention to quality”

Saveurs 2022

“Un terroir volcanique dompté de main de maitre, pour des vins
intenses mais équilibrés”



RVF Guide vert 2027 VRE‘.’”E i
m
DE FRANCE
“Frédéric Lailler a conservé le nom du domaine en hommage a son
ancien propriétaire, Michel Brégeon, qui, en 2011, lui a transmis ses
vighes agées de 65 ans en moyenne, réparties dans les secteurs de
Clisson (granit) et Gorges (gabbro). Ces deux crus communaux sont
mis en valeur dans des blancs goliteux, détendus, que le gras
dynamique rend revigorants, loin des muscadets bridés. Ce ne
sont pas les vins les plus irréprochables techniguement, mais leur
charme et leur facilité a se laisser boire sont indéniables.”

“Les vins : sans détour, la bulle Folies s'annonce franche et juteuse
pour |'apéritif. 2025 va bien a Original, a la fois mQr (11,5 degrés), en
rondeur et en fraicheur. Acide et citronné, Foll'Blanche est un
archétype de la vivacité du cépage. Hors-Série s'exprime tout en chair
et en appétence dans ce millésime 2025. Pour le 2022 Réserve,
étonnant contraste entre la chair gourmande et une touche végétale qui
lui donne un certain tonus. Clisson s'en sort avec plus d'éclat et de
panache, évoluant avec fraicheur et tranquillité. Structuré par de beaux
amers, Gorges va plus loin, avec une sensation d'eau de roche
revigorante. De beaux vins de gastronomie, aptes a évoluer
sereinement.”

Les notes :
Foll’ Blanche 2025 Gros Plant du Pays Nantais : 86
Hors-Série 2025 Muscadet : 20
Original 2025 Muscadet Séevre et Maine sur lie : 89
Réserve 2022 Muscadet Sevre et Maine 89
Clisson 2022 Muscadet Sévre et Maine Clisson : 92
Gorges 2020 Muscadet Sevre et Maine Gorges : 93

Folies Vin de France : ' 88


https://www.larvf.com/,domaine-michel-bregeon,10765,2015256.asp
https://www.larvf.com/,domaine-michel-bregeon,10765,2015256.asp

Guide Bettane & Desseauve 2027

Dans le Muscadet, Frédéric Lailler continue sa marche en avant, avec un mode de
culture bio sur les dix hectares du domaine. Le patrimoine de vignes se révele
qualitativement impressionnant (six hectares sur les gabbros de Gorges et un
hectare dans le secteur granitique de Clisson). La moyenne d’age du vignoble
avoisine les 65 ans. Entre sept et 14 euros, il faut se précipiter pour se
constituer un bon fond de cave.

Les notes :
Réserve 2022 Muscadet Sévre et Maine : 90
Original 2023 Muscadet Séevre et Maine sur lie: 89
Gorges 2020 Muscadet Sévre et Maine Gorges: 91
Clisson 2020 Muscadet Sévre et Maine Clisson: 91

DOMAINE BREGEON
QOO0


https://www.mybettanedesseauve.fr/vins/vallee-de-la-loire/domaine-bregeon-les-vigneaux-muscadet-sevre-et-maine-gorges-2015-273997/
https://www.mybettanedesseauve.fr/vins/vallee-de-la-loire/domaine-bregeon-les-vigneaux-muscadet-sevre-et-maine-gorges-2015-273997/

Vinosophia.fr Sept 2026
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Je parlais récemment de ces vins de grands vignerons accessibles car hors des appellations
prestigieuses. Il y a des vins qui n‘ont pas besoin d’un nom rutilant pour frapper les esprits. Un grand
vin requiert seulement un lieu de caractére et un vigneron capable de I'écouter. Hors des appellations
renommeées, il existe encore des territoires ou le terroir parle plus fort que I’étiquette.

Le Muscadet est justement un réservoir a pépites. On y trouve beaucoup de trés grands blancs,
harmonieux, minéraux et profonds, a prix raisonnable. J’en fais une fois de plus I'expérience avec ce
cru communal de Gorges, proposé par Fred Lailler (domaine Brégeon).

Il y avait la mer devant moi, et dans le verre, quelque chose qui lui répondait. Minéral en diable,
marqué par une salinité incroyable qui reste sur les lévres. Juste a tous les niveaux, acidité intégrée et
sans dureté, amers structurants, saveurs détendues et dynamiques, aromatique fine et élégante. Et
longueur en bouche a faire palir un chablis. La fameuse eau de roche que je chéris tant. Il y a dans ce
vin quelque chose de souterrain, comme si la roche avait trouvé la voie du verre.

Millésime 2018 : il a déja huit ans mais pourrait vieillir encore longtemps, sa complexité n’aurait de
cesse de s’affiner. Le temps ne le fatigue pas, il I'approfondit. Le vieillissement n’est pas une course
vers la maturité, mais une lente révélation.

Les vieilles vignes de melon de bourgogne — certaines sont centenaires — donnent des résultats
prodigieux sur le sol de gabbro (roche magmatique verte). Fred Lailler sait comment leur donner la
parole : viticulture et vinification naturelles, mais aussi rendements contenus (inférieurs a 30 hi/ha),
vendanges manuelles a maturité optimale (et non en sous-maturité), pressurage lent et délicat, long
élevage de plus de quatre ans et quelques milligrammes seulement de SO2 libre dans la bouteille.

Le vigneron, né a Gorges, a repris le domaine de Michel Brégeon en 2011. Il poursuit ainsi I'ccuvre d’un
des précurseurs des muscadets gastronomiques, un de ceux qui crurent en la valeur des terroirs et des
cépages du pays nantais malgré les stéréotypes qui leur collent a la peau. La filiation est telle que le
nom du domaine a été conservé.

Mais Fred Lailler I'a résolument orienté sur la voie du vivant et du naturel. Cela passe, par exemple, par
la symbiose entre homme, cheval et vigne, comme lorsqu’il laboure avec Kerline, sa jument. Plus le
vigneron écoute, moins il a besoin de parler a la place du vin.

D’ailleurs, la Revue des Vins de France décrit des vins qui ne sont pas les plus irréprochables
techniquement mais dotés d’un charme fou. N’est-ce pas, justement, parce qu’ils ne sont pas parfaits
techniquement qu’ils possédent un caractéere bien trempé ? Et si ce que I'on appelle défaut technique
était parfois le prix a payer pour qu’un vin conserve une voix ?

Un vin libre est une matiére vivante, avec ses aspérités, ses accidents et sa singularité. On peut étre
juste sans étre parfait. L'irréprochable n’est pas vivant, mais il est interchangeable. Le vivant n’est
jamais exactement régulier. Entre la perfection et la personnalité, il faut parfois choisir.


https://www.vinosophia.fr/goisot-cotes-dauxerre-mieux-vaut-boire-le-vin-dun-grand-vigneron-que-celui-dune-grande-appellation/
https://www.vinosophia.fr/goisot-cotes-dauxerre-mieux-vaut-boire-le-vin-dun-grand-vigneron-que-celui-dune-grande-appellation/
https://www.vinosophia.fr/vin-nature-et-vin-sans-sulfites/
https://www.vinosophia.fr/domaine-bregeon-gorges-les-vigneaux-2018/?fbclid=IwY2xjawVL-G5leHRuA2FlbQIxMQBwZG9mAXNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6vpb5sgUYd0ie3iJ4t0wFbDkx6SM5A_Br4hnKHDTKbKxUJF0QJRVTs0eBFKg_aem_wyjZRSY4fKNfkav5jB3GfA
https://www.vinosophia.fr/domaine-bregeon-gorges-les-vigneaux-2018/?fbclid=IwY2xjawVL-G5leHRuA2FlbQIxMQBwZG9mAXNydGMGYXBwX2lkEDIyMjAzOTE3ODgyMDA4OTIAAR6vpb5sgUYd0ie3iJ4t0wFbDkx6SM5A_Br4hnKHDTKbKxUJF0QJRVTs0eBFKg_aem_wyjZRSY4fKNfkav5jB3GfA
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The new Muscadet: Blanning’s 10 crus communaux wines to try
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drinking Drink 2072:2037 Mc 1%

@ Domaine de La Péphére,
Chisteau-Thibaud 2012 95

£25.50 Dichenls Vine

Everything sbout Domarne de La Pépidne it
0 UPpERpOSERIng I Comes 252 bitol a
shock thatthe wines are quite o ploticus.

@ Les Bites Curieuses,
Chisteau-Thébaud 2014 55

£17.50 Tanners.
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Huchet aeed Jrdmie Moural, the Latier s
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and texture tocarry itoll. Texsured, bong
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@ Domaine Luneau-Papin, Excelsior
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E29.99 (200 5) Mussum Wiees
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domaine. from vines af the top of the siopes
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& Domaine Brégeon, Les Vigneaux
Gorges 201594
£2850 Tha Mose Sty Co
Fred Ladier cradts his wines with an
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handpicked and pressed within B hours
to.olbtan 1he highest-guality uice.
Fementation i natural and addtre-free.
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Domaine Le Fay dHomme, Gorges
2018 50
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Fromwines atleast 55years of age this i
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pooseberry. Detpite this rist ol flavour, Ferem, suppeorting mirersl backbone.
mothing 15 overdons: and the wing gansin  Biodynamic. Deink 2002-2035 Az 12%
tulness in Bhernouth, leading1oa
praches-and-cream finale, Easy bo love. Chiéneau Carré, L'Orée du Chiteau la
IDrink 20232002 Me12% Turmelidne Chiteau-Thibaud 2016 69
E13.55 The Wine Scousy

daks Pére & Fils, Py 1947 Fi ol thelargest producens in the
Monnienes5t Flacre 2016 53 region, with 130ha devoted to growing
2175 Crampagres & Chaleanin Muscadint, [ P DU WIHE B Loy,
A thename sugpests, this pame hectareof  smoky and powerful, ready to drink now
Rasd it MR- 51 FbCTe £7U Wi Bt it i St B s ks Wity

planiled in 1947 by Lows Gadaks, Foundes of
s Lty comain nerw in its. Alth generation.
The wine has aged bor two yearsonlees.
T irnriting nacsie shows fabulous a omsas.

neadly feur years of apeang on Lo belare
release. it shows levely nchness of Ravour
combined with ternsion and mineralsy.
Firm, heghly drinkable and termifc value.

4 Domaine Brégeon, Les Vigneaux
Gorges 201594

£28.50 The House Supply Co

Fred Lailler crafts his wines with an
obsessive attention to quality: low-yelding,
organic grapes from 65-year-old vines are
handpicked and pressed within two hours
toobtain the highest-quality juice.
Fermentation is natural and additive-free.
This is an extraordinarily focused wine, with
pure, mineral concentrabion, Langy salinity
and mouthwatering acidity. From the cool
2015 wintage, it has spent 53 months on lees
before bottling. Lailler recommends

opening the wine at least 24 hours before
drinking. Drink 2022-2037 Ale 12%

including smoke and bemon; the palate is Dirink 2032- 20000k 12 5% B
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SAVEURS

Le lieu avant l’effet, la matiere avant le spectaculaire

SAVEURS A PARTAGER F’C'”m:?le vigneron =
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Un chal ultra-moderne, ol Fred Lailler
vinifie patigmment ses muscadets,
entre six et cinquante mois. lci,
devant une cuve enterréde, Il contrile
le degré de fermentation du vin,



Fred Lailler
L'art du mitiscodet

A Gorges, ce vigneron s"affirme comme I'un des plus sympathiques, discrets
et inspirés de cette appellation qui produit le trés réputé vin blanc sec.
Rencontre sur ces fameuses terres de gabbro.

Texte Plerrick Jégu. Photos Louis-Laurent Grandadam.

atin de ce début d'avril demier... Fred Lailler

a les traits un peu tirés, comme siirement pas

mal de vignerons de la région et d'ailleurs, en

France. Dewx ou trois nuits que le gel printanier
menace et mord les vignes alors qu'elles ont, pour la plupart,
deja débourré. Traduction: les bourgeons sont déja sortis et le
froid risque bien de les figer pour de bon, entamant plus ou
moins sérieusement la vendange. Dans le Pays nantais, on
a connu la situation cing fois sur les sept derniéres années.
Baisser les bras ou combattre? Au-dela de diverses pratiques
préventives, comme tailler tard pour repousser d‘autant le
débourrement, les vignerons tentent le tout pour le tout le
jour J. Certains font briiler des torches ou des bougies dans
les vignes, d’autres font tourner des éoliennes pour brasser
I'air, d"autres encore incendient des petites montagnes de
paille. Fred Lailler, lui, asperge ses vignes de I'eau puisée
dans la riviére de fagon i créer une fine couche protectrice.
PPas une mince installation, un peu coliteuse aussi. Fred est
un enfant du pays, de Gorges méme, commune qui a donné
son nom A I'un des crus du Muscadet. On imagine I'histoire:
des générations et des générations de vignerons avant lui qui
finissent par passer le relais au dernier rejeton qui, 4 son tour,
transmettra le témoin... Eh bien non! Rien de tout ca. Fas
un seul mécéne a I'horizon de l'arbre géndalogique. La vigne
bien chevillée au corps, Fred s'est inventé la vie qu'il veulait.

Un terroir singulier

Pendant une dizaine d'années, il a ceuvré chez les autres, en
particulier chez Michel Brégeon. Cette figure du Pays nantais
était connue pour sa volonté de montrer que le muscadet pou-
vait vieillir, et s'était donc spécialisée dans les vins de garde. En
2011, Fred a officiellement pris sa suite. En quelques années,
il a revu et corrigé le vignoble a la sauce bio, obtenant la cer-
tification en 2018, avant d'inaugurer, en 2020, une nouvelle
cave i dew pas de I'ancienne, devenue peu pratique. sasm

Elevée le plus naturellement possible, la star des vins blancs secs présente une
belle robe jauna pile, promesse de pureté dans les arBmes et d'éclat en bouche

JUIN 2022 | SAVEURS |



SAVEURS A PARTAGER Portrait de vigneron
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QUELQUES VINS DU DOMAINE

Folle Blanche 2020,

Gros Plant du Pays nantals
Vous mangez des coquillages,
mais également des huitres ou
des palourdes ? Vioila ce qu'il
vous faut : un vin bien sec, qui
ne manque ni d'acidité ni

de tendresse. 7 €, départ cave.

Original 2020, Muscadat
Sévre et Maine surlie

Belle entante entre une matiéne
assez présente et cotte acidité

qui tient le vin surun fil d'équilibre.

Marque de fabrigue des vins du
domaine: cette finale saline et

salivante, qui appelle una envie
d'y revenir. 9,50 €, départ cave.
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Réserve 2017,

Muscadet Sévre et Maine
Beaucoup de fond, d'élégance
et de complexité pour ce vin
élevé pas moins de 27 mois,

et aujourd’hui dans une forme
da plénitude. 13 €, départ cave.

Gorges 2015,

Muscadet Sévre ot Maine

Me pas confondre intensité avec
puissance ou exubdrance, Ce
vin-1a, trés intense, file droit,
flulde et vigoureux. Beaucoup de
classe, d'équilibre et d'énergie.
Si certaing doutaient encore un

peu du potentiel des muscadets...

16,50 €, départ cave.

UN TERROIR VOLCANIQUE,
DOMPTE DE MAIN DE
MAITRE, POUR DES VINS
INTENSES MAIS EQUILIBRES

wan Auvjourdhui, Fred cultive un hectare de folle blanche,
mais surtout du melon - le cépage star du muscadet - sur
9 hectares, deux en appellation Muscadet Sévre et Maine,
1,80 hectare sur le cru Clisson, le reste sur le cru Gorges. llya
quelques années, Gorges fut, grice a la qualité de son terroir,
I'une des trois communes identifiées pour donner naissance
aux premiers crus du Muscadet: « Cest I'un des crus les plus
homogpnes du Muscadet, explique Fred, marqué en plus par
un terroir de gabbro tris spécifique. » Cette roche éruptivea le
don de préter aux vins intensité, droiture et minéralité, quand
celui de Clisson, par exemple, granitique, engendre des vins
plus opulents. Ce terroir promet aussi un potentiel de vieillis-
sement supérieur aux autres secteurs du vignoble. Quand le
gel ne vient pas tout mettre par terre, Fred Lailler - assisté de
sa compagne Maud - élabore sept cuvées différentes.

Vinifier au naturel

La Molette, les Vigneaus, les Coteaux, les Taches, le Lopin,
la Fauve... Toutes ses parcelles profitent d'un travail extré-
mement rigoureux i la vigne, prolongé jusquaux vendanges
réalisées & la main. Ensuite, au chai, tout est fait par gravit
pour éviter un quelconque pompage, ce qui risquerait de
brutaliser les baies et les jus. Les fermentations se déroulen
de facon naturelle - en clair, ce sont les levures indigénes qu

bossent. Ensuite, les vins bénéficient d'un élevageassez long
de six 4 plus de cinquante mois, pour leur permettre de teni
dans le temps, la marque de fabrique du Domaine Brégeon
qu'il n'a pas débaptisé. Une bonne idée parce que le terroi
de gabbro met du temps pour révéler sa race en bouteille
« Globalement, le Muscadet progresse », observe Fred. (8]
ne le contredira pas. En regardant ses vignes, il dit: « De

systémes contre le gel, il y en a; des qui marchent, il yen:

beaucoup moins. » [l raconte aussi un peu tutoyer la biodyna

mie quand il prépare des tisanes, mais ne pas étre totalemen

convaincu encore par la chose. Trés accueillant pour autan/

pas du genre  faire des mani¢res ou des ronds de jambe, Fres

fait souvent parler le bon sens. Parfois aussi, il fait couler w

peu d'encre de s plume pour écrire de bien jolis peémes..

Le bonhomme n’est pas avare de (trés bonnes) surprises, ¢

ses vins ne sont pas les derniires! 4

Domaing Brégeon, 44190 Gorges.
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Des blancs secs, de fraicheur et de garde
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9 1. Un coup de frold tardH, au début du printemps, s'est abattu sur le
vignoble du Muscadet pendant 3 nuits, alors gue les premiers bourgeons
awvaient fail leur apparition, mettant an péril une bonne partie des
vendanges. Pour lutter contre le gel, Fred Lalller a opté pour I'aspersion
d'eau sur la vigne: les bourgeons sont ainsi pris dans une poche de glac
sans que I'eau qu'ils contiennent ne géla. 2 ot 3. Le lendemaln, una
inspection minutieuse des jeunes pousses permet d'évaluer les éventuel:
dégats, causés par le gel, et la bonne santé des ceps de vigne.
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