Résilience

AOC Muscadet Sevre et Maine

« Face aux conditions difficiles de ce millésime hors norme, la vigne a fait preuve de
résilience et offre un vin unique et rare...», Fred

Terroir : Gabbro

Sol : Argilo-Siliceux

Cépage : Melon de Bourgogne 100%
Age moyen des vignes : 65 ans
Rendement : 2 HI/Ha

Vendange : manuelle

Elevage : cuve inox, 6 mois

Mise en bouteille : 24 Avril 2025

Analyse avant mise en bouteille :

e Titre alcoométrique : 10.7%

e Acidité totale : 4.73 g/I

e Sucre résiduel : 0.5 g/I

e Anhydride sulfureux libre : 31 mg/I

Accord : accompagnement parfait pour un joli plateau de fruits de mer
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