GORGES 2015

AOC Muscadet Sevre et Maine GORGES

« Un millésime frais qui traduira parfaitement son terroir avec le temps. », Fred

Terroir : Gabbro

Sol : Argilo-Siliceux

Cépage : Melon de Bourgogne 100%

Age moyen des vignes : 65 ans
Rendement : 35 HI/Ha

Vendange : manuelle

Elevage : cuve souterraine verrée, 53 mois
Mise en bouteille : 18 Mars 2020

Analyse avant mise en bouteille :

LES VIGNEAUX

CORCES

e Titre alcoométrique : 11,8%

e Acidité totale : 4,70 g/I

e Sucre résiduel : <0,5 g/I

e Anhydride sulfureux libre : 30 mg/I

Accord : accompagne parfaitement les poissons, viandes

blanches et fromages affinés.
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