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|E MUSCADET,
(REDECOUVERTE
FSSENTIELLE

Oubliez vite son image dégradée... N'en déplaise aux derniers sceptiques,

le vignoble ligérien situé aux portes de Nantes est capable de prouesses, grace
a des terroirs remarquables et des vignerons de talent pour les mettre en valeur.
Exploration... et dégustation!

TEXTE PIERRICK JEGU | PHOTO OLIVIER ROUX/ LATELIERDUCIEL.COM




|F PAYS NANTAIS REVELE
UNE GEOLOGIE

TRES COMPLEXE ET
DONC DES TERROIRS
TRESVARIES.




UN CEPAGE UNIQUE!

Le vignoble du Pays nantais
revendique plus de 2000 ans
d’histoire, mais le melon de
Bourgogne, originaire de la région

éponyme, n’y a été introduit qu’au
xvr® siécle ! Unique cépage du
muscadet, le melon de Bourgogne

a vraiment trouvé son terrain de
prédilection dans le coin puisqu’il est
cultivé ici et nulle part ailleurs.

UNE GRANDE COMPLEXITE
GEOLOGIQUE

Granit a deux micas, gabbro, gneiss,
orthogneiss, micaschistes, granodiorites,
amphibolite, serpentinite, sols argileux,
caillouteux ou sableux... Le Pays
nantais révele une géologie trés
complexe et donc des terroirs trés
variés. Selon les secteurs, les vins de
Muscadet peuvent se placer sur des
profils trés différents, a I'image de
ceux de Gorges et de Clisson pourtant
voisins.
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LA RECONNAISSANCE DE CRUS
COMMUNAUX

Sil’on distinguait déja plusieurs

AOC, Muscadet, Muscadet Sevre-
et-Maine, Muscadet Coteaux-de-la-
Loire et Muscadet Cotes-de-Grand-
Lieu, le vignoble est engagé depuis
plusieurs années dans la création de
crus communaux. Trois sont déja
officiellement reconnus — Gorges,
Clisson, Le Pallet — et plusieurs autres
sont en passe de I'étre. L'idée est de
valoriser les meilleurs terroirs et de tirer
les vins vers le haut, grace a des cahiers
des charges un peu plus restrictifs que

celui de ’TAOC.

UNE MAUVAISE REPUTATION

EN TRAIN DE CHANGER?

Le cliché du p’tit vin acide tout juste
bon a arroser une douzaine d’huitres
est encore bien accroché a la peau des
raisins du muscadet... Mais quelques
signes montrent que cette image est
heureusement en train d’évoluer:

en gottant des vins de haute tenue,
nombre de sommeliers et de cavistes
ont compris que de plus en plus de
domaines suivent une démarche tres
exigeante... Il reste a faire passer le

message au grand public.

DES RAPPORTS QUALITE-PRIX
IMBATTABLES

Longtemps, le muscadet fut cantonné
dans son image de médiocrité, si bien
que ces prix sont toujours restés rase-
mottes. Aujourd’hui, méme chez les
meilleurs vignerons de la région, les
tarifs restent plus que raisonnables
pour des productions épatantes. On
est loin de la folie spéculative en cours
dans d’autres vignobles et, a partir de
6-7 euros, "Tamateur peut vraiment se
faire plaisir!

DES MUSCADETS TAILLES POUR

LA GARDE

Le buveur lambda croit toujours que
le vieillissement est réservé a une
prétendue aristocratie, aux vins de
Bordeaux, de Bourgogne, du Rhone
ou d’Alsace. Que nenni! Comme nous
'ont encore prouvé nos dégustations
dans les domaines, certains muscadets
issus de bons terroirs et bien travaillés
peuvent tres bien tenir dans le temps,
jusqu’a dix ou quinze ans, voire
davantage.
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LES AUTRES VINS DU PAYS NANTAIS
Le muscadet tient évidemment la
vedette mais d’autres vins naissent
dans la région: le gros-plant, issu du
cépage folle blanche, mais aussi les
coteaux d’Ancenis, nés de malvoisie
pour les blancs et de gamay pour les
rouges et rosés. Sans compter que des
vignerons ne s’interdisent pas de se
libérer des AOC pour s’amuser avec
d’autres cépages et d’autres types de
vinifications.

LES VIGNES DE NANTES
Parmi les plus convaincants de la

région, ils sont une grosse quinzaine
de domaines adhérents aux Vignes
de Nantes. Créée en 2011, cette

_association a pour ambition la
promotion des vins du Pays nantais,
partout et notamment dans cette
grande capitale régionale qui avait
presque fini par tourner le dos a ses
vins. Pour en savoir plus, rendez-vous
sur www.lesvignesdenantes.com






PORTRAITS
DEVIGNERONS

FRED LAILLER, ICI CHEZ LUI
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JOSEPH LANDRON, GRANDE FIGURE LOCALE

POSE SUR LE TERROIR DE GABBRO TYPIQUE DU CRU GORGES, CE
VIGNERON TRACE LA ROUTE SUR UN CHEMIN BIO POUR VINIFIER
DES MUSCADETS PROFONDS ET APTES A DEFIER LE TEMPS.

Fred Lailler est un gars du cru... Né a Gorges, il a fait son
expérience dans d’autres domaines du Muscadet, s’est méme
aventuré jusqu’a Cheverny, avant de vouloir s’installer
pour de bon, bichonner ses parcelles et vinifier ses vins. Sa
famille, non issue du milieu viticole, ne possédait pas de
vignes. Il se trouve qu’a Gorges, la retraite tendait les bras
a Michel Brégeon. Figure de la région notamment réputée
pour ses muscadets de garde, le bonhomme n’avait pas

de successeur. «Les choses se sont faites naturellement »,
raconte Fred Lailler, en place depuis 2011 et qui avait déja
fréquenté la propriété lors d’un stage en 2005. En plus de
la cave restée dans son jus, des cuves souterraines en béton
verré typiques du Muscadet, il a donc «hérité» d’un joli
patrimoine de vieilles vignes — 65 ans de moyenne d’age
aujourd’hui. Fred Lailler s’est vite mis & travailler les sols de
parcelles auparavant menées en agriculture conventionnelle.
Depuis 2015, I’ensemble du domaine est en conversion

bio. Les vignes sont 14, tout prés de la cave, posées sur ces
sols de gabbro caractéristiques du cru Gorges. Pour élargir
sa palette, Fred Lailler a aussi fait un échange avec un
autre vigneron pour récupérer 1,80 hectare de vignes sur
Chinon. Ce cru a beau étre voisin, les terroirs se révélent
tres différents, nouvelle preuve de la dimension géologique
complexe du vignoble. Essentiellement granitiques, ils
prétent a leurs vins un profil plus ample, plus large et
peut-étre plus flatteur que ceux de Gorges, assez vineux,
droits et sérieux. Sur les 8,5 hectares de vignes du domaine
Michel Brégeon, le melon de Bourgogne tient évidemment
la vedette pour donner une série de muscadets intéressants,
d’un simple muscadet sur lie 2015 lumineux et tendre, avec
ses notes minérales et de pierre 2 fusil typique du terroir

de gabbro, au Muscadet Sévre-et-Maine cru Gorges 2013,
délicieux, persistant et taillé pour une garde de quinze ans
d’apres le vigneron. Fred Lailler s’amuse aussi avec 76 ares
de folle-blanche pour signer un gros-plant et une méthode
traditionnelle, et 10 ares d’égiodola, croisement d’abouriou
et de tinta negra créé dans les années 50, qu’il interpréte en
exclusivité mondiale en un dréle d’effervescent rosé !

AVEC QUELQUES AUTRES, IL A SORTI LE MUSCADET DE L'IMPASSE
EN MONTRANT QUE LES VINS DU PAYS NANTAIS POUVAIENT
POSSEDER UNE SACREE ETOFFE. AUJOURD'HUI, AU DOMAINE DE
LA LOUVETRIE, IL CONTINUE DE METTRE EN BOUTEILLES DES
MERVEILLES DE VINS DE TERROIR.

«Accusé Joseph Landron, levez-vous! Alors que le muscadet

était destiné a rester un petit jaja de comptoir un peu

méprisé, vous étes accusé, avec quelques complices, de I’avoir

fait aimer a des dégustateurs virtuoses comme a des foules

d’amateurs plus ou moins éclairés»... Les armes du crime ?

Parmi d’autres, Amphibolite, cuvée scélérate issue de la

roche éponyme, fongant droit aux papilles du buveur pour

le faire succomber de sa tendre vivacité, de sa minéralité,

de ses notes iodées et salines. Fief du Breil aussi: bati sur ‘
un terroir remarquable notamment constitué de quartz,

ce canon-la a le pouvoir de mettre sur le flanc les ennemis

les plus coriaces des vins du Pays nantais. Son intensité,

son élégance et son équilibre étonnent, sans parler de son
potentiel de garde éprouvé. Lors de notre derniére visite chez
Jo Landron, a La Haye-Fouassiére, ce dernier n’a d’ailleurs
pas hésité a se lancer dans une petite verticale de 2016 —
encore en €élevage —a 1993 (!) avec en point d’orgue un 2005
détendu, complexe, marqué par une fraicheur mentholée en
finale et une jeunesse énergique encore palpable. Comment
Jo Landron s’est-il constitué un arsenal aussi efficace — et
encore, on n’a pas évoqué Le Clos de la Cariziére ou Les
Houx? A la téte du domaine familial hérité de son pere, lui
et son épouse Jocelyne n’ont cessé d’aller dans le sens de la
connaissance de leurs sols, de 'expression de leurs terroirs,
d’une viticulture pointue et de vinifications précises, ultra- .
respectueuses des raisins. A une époque — la fin des années

90 — ot les adeptes en étaient encore trés rares, dans le

Muscadet et ailleurs, ils se sont d’abord lancés dans le bio,

puis ont cheminé vers la biodynamie, dont la certification ‘
Biodyvin a été accordée a leur grand domaine de 50 hectares :
en 2008. Aujourd’hui, au pied du célébre chateau d’eau de |
La Haye-Fouassiére, ils continuent de cultiver une approche
extrémement sensible et profonde de la vigne et du vin. Et, a
Nantes, Paris et ailleurs, dans les bistrots comme sur les tables o
étoilées, ’Amphibolite, le Fief du Breil et leurs autres cuvées 18
n’ont pas fini de rallier les amateurs  la cause du muscadet.







JEROME BRETAUDEAU,
LA CURIOSITE EN BANDOULIERE
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MARIE ET PIERRE-MARIE LUNEAU,
LE SENS DU COLLECTIF

AU DOMAINE DE BELLE-VUE, CE PASSIONNE DE VIN DEVENU
VIGNERON BIODYNAMISTE MULTIPLIE LES EXPERIENCES ET
REFUSE DE S'ENFERMER DANS UN QUELCONQUE CARCAN.
LE RESULTAT? UNE SERIE DE VINS ECLECTIQUES ET DE HAUT
NIVEAU !

Dans la grande cave de Jérome Bretaudeau, pas mal de
cadavres de bouteilles trainent sur des barriques... Ses

vins et surtout ceux des autres, de quelques collégues

du Pays nantais, mais aussi de Ganevat, dans le Jura, de
Godmé, en Champagne, de Trévallon, en Provence, du
Clos Rougeard, dans le Saumurois, ou encore de la famille
Plageoles, a Gaillac. Depuis qu’il est en age de boire du
vin, ce bonhomme chaleureux en achéte et gotite des
cuvées de partout. C’est d’ailleurs comme ¢a que lui est
venue la passion et qu’il est venu au métier. Salarié d’une
exploitation pendant douze ans, il s’est ensuite installé en
2005 sur 7 hectares de vignes. Aujourd’hui, sa cave est située
a Gétigné, village limitrophe de Clisson, mais son domaine
s’étend sur 16 hectares trés morcelés puisque disséminés sur
cing communes. Une contrainte ? Non, surtout la volonté
de travailler des terroirs trés intéressants et différents. La
curiosité et 'enthousiasme du vigneron ne se sont pas
évanouis avec les années, bien au contraire, ni avec les coups
du sort comme ces nuits de gels dévastateurs qui ont avorté
sa future vendange a 80 % aux printemps 2016 et 2017.

Ce biodynamiste convaincu, qui n’use d’aucune chimie a

la vigne et encore moins d’cenologie a la cave, va ou son
inspiration le porte, et ne s’interdit pas grand-chose, quitte
a classer ses cuvées en vin de France. La preuve ? Outre

le melon de Bourgogne, raisin star du muscadet qu’il juge
«peu aromatique mais grand révélateur de terroir» et avec
lequel il signe des vins magnifiques d’identité et de finesse,
il s’amuse avec une dizaine d’autres cépages. En blanc, sa
palette compte de la folle-blanche, courante dans la région
et a lorigine du gros-plant, du sauvignon gris, du pinot gris,
du savagnin, et du chardonnay avec lequel il vinifie Justice,
élevée en amphores, et une trés originale solera sur cing
millésimes. En rouge, couleur ultra dominée du coin, Jérome
Bretaudeau ne se bride pas non plus puisqu’il vendange

du cabernet franc, du cabernet sauvignon, du gamay, du
pinot noir dont un formidablement prometteur Statera
2016, gotté sur fit, et du merlot a I'origine de deux cuvées
superbes dont Ornaté, d’une délicatesse et d’une élégance
¢tonnantes. Et ce n’est la qu’une petite fenétre ouverte sur
I'univers singulier d’un vigneron talentueux et en mouvement
perpétuel.

A LA TETE DE L'EXCELLENT DOMAINE LUNEAU-PAPIN,

LE COUPLE DEPLOIE UNE BELLE ENERGIE A VANTER LES
MERITES DU MUSCADET, GRACE A LEURS REMARQUABLES
CUVEES PARCELLAIRES ET UN BEL ENGAGEMENT AU SEIN DE
L'ASSOCIATION LES VIGNES DE NANTES.

Pierre-Marie Luneau n’a rien d’un néo-vigneron
parachuté... Il incarne la neuvieme génération de sa

famille sur I'exploitation située au Landreau, la deuxiéme
exclusivement vigneronne. Pas de doute, c’est un enfant

du pays. Avec Marie, son épouse, nantaise d’origine, ils

sont respectivement arrivés sur la propriété en 2005 et

en 2008 pour rejoindre Pierre et Monique, les parents

de Pierre-Marie. Depuis, ils ont petit & petit pris les rénes
d’un domaine déja réputé avant eux grace au travail des
ainés, assez précurseurs par exemple sur la mise en valeur
des différents terroirs. A leur tour, ils creusent ce sillon,
apportent leur enthousiasme débordant et leur pierre au

bel édifice d'une quarantaine d’hectares répartis sur neuf
lieux-dits principaux: ils I'ont totalement — et ce n’est pas
rien! — converti au bio et obtenant leur certification en
2016. Résultat, le domaine Luneau-Papin est en perpétuelle
évolution et s’inscrit plus que jamais parmi les signatures les
plus pertinentes du vignoble nantais. Aprés la dégustation
d’une douzaine d’excellentes cuvées parcellaires, toutes
marquées par la fidele empreinte de leur terroir, ils nous
embarquent vers I'un des sommets de I'appellation muscadet,
la Butte de la Roche. Haute de 47 métres, cette proéminence
locale saute aux yeux pour au moins deux raisons: son point
de vue assez fabuleux et incomparable sur le vignoble, le
marais de Goulaine a ses pieds et la ville de Nantes au loin,
et ce sol rouge exceptionnel composé de serpentinite altérée
d’origine basaltique. De leurs arpents de vignes posées sur
ce relief, Pierre-Marie et Marie tirent une cuvée singuliére
baptisée Terre de Pierre: a la fois intense et minérale, elle
s’appuie sur une belle expression de fruits frais et mars et de
discrétes mais délicieuses notes fumées... Vinifié dans une
cave XXL, ce vin-la, comme les autres, est une «publicité »
idéale pour un vignoble que Pierre-Marie et Marie défendent
avec beaucoup de passion et de sourire. Loin d’étre
recroquevillés sur leus pré carré, ils ont Pesprit trés collectif
et sont a la pointe du «combat», notamment au sein de
Iassociation Les Vignes de Nantes, pour redorer le blason
«légérement» terni des vins du Pays nantais. @
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NOS DIXVINS
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MUSCADET SEVRE-ET-MAINE GORGES 2013,

LE FIEF DU BREIL 2014

DOMAINE MICHEL BREGEON, FREDERIC LAILLER

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE

Sur ce fameux gabbro, terroir caractéristique
du cru communal Gorges, Fred Lailler

signe ici une cuvée trés compléte et trés
équilibrée. Bien droite et structurée, elle
donne a croquer du raisin frais ramassé a
trés juste maturité et elle s'exprime sur une
belle allonge. On se régale déja mais on peut
oublier la bouteille en cave pour la ressortir
dans cing, dix voire quinze ans.

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE CLISSON 2014,
DOMAINE MICHEL BREGEON, FREDERIC LAILLER

Toujours chez Fred Lailler... Si le vigneron
posséde le plus gros de ses vignes sur Gorges,
il travaille aussi sur deux petits hectares sur
le cru Clisson. Le terroir, granitique, y est
complétement différent donc le vin aussi:
assez riche, gras et ample, il se montre
d'emblée trés séduisant et flatteur, dans le
bon sens du terme.

AMPHIBOLITE 2016
MUSCADET SEVRE-ET-MAINE
DOMAINE DE LA LOUVETRIE

Un des vins emblématiques de Jo Landron
qui, depuis des lustres, fait se pamer les
cavistes et les bistrotiers de Paris et dailleurs.
Si ce millésime garde le c6té tranchant, salin
et salivant caractéristique de la cuvée, il se
montre aussi un peu plus mar et un chouia
moins tendu. L'équilibre et la fraicheur

n'en souffrent pas du tout. Quelques notes
épicées viennent aussi s'ajouter au répertoire.

ORNATE 2015, VIN DE FRANCE
DOMAINE DE BELLE-VUE

Jérdme Bretaudeau n'hésite pas a sortir

des clous de I'appellation... Et 13, I'échappée
est aussi belle qu'inattendue avec un 100%
merlot né sur un terroir de quartz blanc et
rose. Vinifié sur la fraicheur, la tension et la
digestibilité, ce vin-1a joue une partition de
fruits et d'épices d'une finesse remarquable.
A découvrir absolument!

DOMAINE DE LA LOUVETRIE

Le grand terroir du Fief du Breil, notamment
constitué de quartz, donne toujours des
muscadets d'une étoffe rare. Marqué par
quelques pointes fumées, le millésime 2014
n'échappe pas a la «régle», bien au contraire.
Sa richesse naturelle, son gras assez fin et sa
fraicheur, notamment en finale, se combinent
pour donner un ensemble trés harmonieux,
racé mais pas démonstratif. Le 2005, de
presque dix ans son ainé, nous a aussi laissé
un souvenir assez impérissable. Elégant!

GAIA 2015, MUSCADET
DOMAINE DE BELLE-VUE

Bienvenue chez Jéréme Bretaudeau! Issu

de vieilles vignes de 70 ans plantées sur
gabbro, du coté de Vallet, cette cuvée est
élevée 14 mois en ceufs béton. Il faut croire
que ca lui fait du bien... Au nez, quelques
notes de fenouil. En bouche, une intensité et
une persistance rares, de la chair, du jus, le
tout posé sur une trame vigoureuse et tres
fine. Un régal et un potentiel de garde d'une
décennie. Golté également, le millésime 2014
est du méme tonneau, pianotant quelques
notes fumées.

FROGGY WINE 2016, MUSCADET SEVRE-ET-
MAINE, DOMAINE LUNEAU-PAPIN

Tout est bon chez Luneau-Papin donc difficile
de choisir une cuvée plutét qu'une autre.
Celle-ci nait sur un terroir de micaschistes

et gneiss a deux micas. Dans le genre sans
prétention autre que celle du partage, elle
tape en plein dans le mille. Pour une poignée
d'euros, un canon de soif qui ne manque ni
de profondeur ni de tempérament, 75 cl de
plaisir a déboucher a n'importe quelle heure
du jour ou de la nuit.

L D'OR GRANITE 2015

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE
DOMAINE LUNEAU-PAPIN

On a aussi adoré La Grange, Excelsior ou
Terre de Pierre, mais on a eu un gros béguin
pour L d'Or, I'une des cuvées phares du
domaine. Issue d'un terroir de granit exposé
a l'est, elle est d'une franchise revigorante

et vigoureuse. Trés compléte, structurée et
ultra-savoureuse, elle exprime le raisin frais
et quelques notes d'agrumes sur fond d'un
gras distingué. Le vieillissement ne lui fait pas
peur, bien au contraire!

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE 2014
JULIEN BRAUD

Issu d'une famille vigneronne, Julien Braud a
monté son propre domaine, aujourd’hui en
bio: 7 hectares sur les coteaux de la Sévre du
coté de Monniéres. Née sur un terroir entre
gabbro et gneiss, cette cuvée allie richesse,
matiére, fruits frais et tonicité grace entre
autres a un tres léger perlant. Dans un profil
assez classique, un excellent muscadet.

MUSCADET SEVRE-ET-MAINE CLISSON 2012,
DoMAINE DES COGNETTES

Les deux fréres Stéphane et Vincent Perraud
menent en bio le domaine familial enraciné
a Clisson. Des vieilles vignes plantées sur

un terroir granitique pur, un élevage sur lie
de plus de 40 mois en cuves souterraines
verrées... Cette cuvée, qui régale de son
fruit mdr, ne manque ni de structure, ni de
volume, ni d'élégance.




